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KAUF EINER POLTER

ZUR VEREDELUNG VON FLEISCHPRODUKTEN

Die Metzgerei Lenger aus Osthofen mochte in ihren Betrieb investieren und ihn zukunftssicher aufstellen. In
diesem Zusammenhang wurde eine neue Maschine - eine Polter - angeschafft, die zur Herstellung und Ver-
edelung von Formfleisch- und Pokelfleischerzeugnissen eingesetzt wird. Der Betrieb kann dadurch weitere
Produkte am Markt anbieten, seine Wertschopfung steigern und wettbewerbsfahiger werden.

Das Projekt fligt sich damit in das Handlungsfeld ,Zukunftsfahigkeit nachhaltig gestalten® der Lokalen Integ-
rierten Landlichen Entwicklungsstrategie (LILE) der LEADER-Region Rheinhessen ein. Es verfolgt die Ziele in
den Teilhandlungsfeldern ,Daseinsvorsorge® und , Fachkrafte®.

Handwerkliche Betriebe pragen in grof3er Vielfalt die Wirtschaft der landlichen Raume und sichern maf3geb-
lich die Versorgungsstrukturen und das gesellschaftliche Leben in Dorfern und Kleinstadten. Vor dem Hinter-
grund des demografischen Wandels und der wachsenden Anspruche an die Qualitat von Lebensmitteln, sind
die ansassigen Betriebe des Lebensmittelhandwerks fur die Nahversorgung der Menschen unverzichtbar.

Inhalte und Ziele:

o Steigerung der Wertschopfung im Betrieb und Zukunftssicherung

o Erhalt von Arbeitsplatzen

o Forderung des lokalen Lebensmittelhandwerks Projekttrager:

. Metzgerei Lenger
o Beitrag zur Nahversorgung Wonnegauer StraRe 3

67574 Osthofen

Ansprechpartner:
Hans-Eugen Lenger

06242 1429
info@metzgerei-lenger.de

GAK 8.0-Forderung:
9.856 € GAK-Mittel

Zeitraum:
2019 - 2020

Kontakt zur LAG Rheinhessen: Regionalmanagerin Sandra Lange 1 0 67 31 - 408 1023 | www.lag-rheinhessen.de




